Menu

Entrées
Gaspacho
Salade de crevettes au guacamole
Solade de burvata aux épinards baby et pesto
Salade de sawmon fumé avee coulis de polvrons rouges
carpaccio de corb aux fines herbes
Escalivada au fromage de chévre et paté o'olives
Tartar de dorade aux mangues et i L'huile de vanille
Macaroni de la wmatson au gratin
qrillade de Légumes a La sauce romesco
Croguettes de janmbon
Musaka d'aubergines
Tervine frolde de poisson et Légumes & la sauce tartare

Principal
calmars sautés a L'atl et au persil
Thow au Mirin
Filets de sole au Cava et épinards
Daurade au four aux pommes de terve et olgnons de Flgueres
Saumon grillé et ratatouille
Lotte de mer o Lla wourtarde
Fldewnoa au selche et crevettes (min 2 pax)

Riz sec de Légumes et Parmesan (min 2 pax)
Steak haché de veau o L'olgnon caramélisé et fromage brie
Rond de veau aux champignons
Epaule d'agneau au four
Filet de pore & la sauce aux cing polvres
Ragoitt de poulet de basse-cour

Pessert
Créwae catalane
Blscult glacé aux amandes au chocolat chaud
Glaces et sorbets de la maison
Cheese cake i La confiture o’abricot
Notre tiramisu
Génolse au v & La glace de coco et réduction de Malibi et ananas
Gaufre & Lo pormume caramel, glace & La créme catalane et streuzzel de nolsettes
Créme caramel au Batleys
Millefeuille & La créwee de cltron et coulis aux frults rouges

Orange et s peau confite au sorbet de Colntreau

Notre tarte glacé au whisky

Brownle de noix & La glace de café

Menu avee dessert ou café  (Bolssons non compris)

Midi Sotrées, weekend et jours fériés
Menu: 32,80€ Menu 34,20€



