Meni

Vorspeise
“Gqazpacho”

Garnelensalat mit quacamole
Burvata-salat mit Baby Spinat und Pesto
Geriiuchertem Lachs- Salat wit rotem Pfeffer Coulis
Schattenfisch Carpacclo mit Krliutern
Escalivada wmit Ziegenkiise

Goldbrassentartar mit Mango et vanillesl
Gratinierte auf catalanische Art Makarront
Gegrilltes Gemiise mit Romesco Sofe
Schinkenkroketten
Auberginen Musaka
Flseh- und qemusepastete mit Tartar Sosse

Hauptgericht
Tintenfische mit Knoblauch wund Petersilie anbraten
Thunflseh mit Mirin Sosse
Seezungenfilets wmit cava SoPe und spinat
Grillierte qoldbrasse wmit Kartofeln und Zwiebel aus Figueres
Lachs vow Blech mit Samfaina
Gqanzer Rleiner Seetewfel mit senf
Fldewada wit Tintenfisch und Garnelen (min, 2 pax)
Gembse- und Parmesan Rels (mln, 2 pax)
Hamburger vom Kalb mit karawellisierter Zwiebel und Brie Kiise
Kalbswmedaillon wmit Pilzen
Lammschulter aus dem Ofen
Schweinsfilet mit Flnf-Pleffer-sSauce
Hithnerragout vom Fretlawfhuhn

Nachtisch
Katalanischecrenme
Elsbiskuit mit Mandel una hether Schokoladensope
Els und Sorbets nach Art des Hauses
umnser Tlramisic
Baba mit Rum, Kokoels und Malibie mit Ananas Redulktion
Cheese cake mit Martllen Marmelaoen
raramel Apfel waffle, Katalanischecremeeis
Baileys Pudding
orangen mit thren Kandierten Schale und Colntreau Sorbet
Millefeuille mit Zitronencreme und Beeren
Uumnsere whislegtorte
Nussbrownle mit Eis

Menu mit Desserts oder Kaffee  (Getriinke getrennt)
Mittag Nachts, Wochenende und Felertage
Menu: 22,80€ Menu: 24,80€



