MENWU

Entrées

Créwme de citrouille et gingembre
Salade de feves & la menthe
Salade ol'épinards et fromage de chévre aux noix et pesto
Salade d'‘artichauts & la vinaigrette de fole gras
Oeuf poché au parmentier de pommees de terve et aux trompettes de La mort
Navets au Roguefort
« Trinxat » de chou, powmes de terve et saucisse catalane
grillade de Légumes o la sauce romesco
Macaronl de la maison au gratin
cannellonis de la grand-mere
Petit pois
Escargots it la sauce chimichurrl
Croquettes de jambon

Principal
calamars sautés i la persillade
Merlu aux setehes, artichauts et huile d'encre
Bar au vinaigre oe cldre
Daurade au four avee pommes de terve et olgnons
Lotte de mer au Cava et crevettes
Fldewa aux seiches et crevettes (min, 2 pax)
Riz aux Légumes et saucisses (min, 2 pax)
Burger de beeuf avee sauce aux cling polvres
Pleds de pore gratinés
Clvet de sanglier aux petits olgnons et lardons
Epaule d'ngneau au four
Ragolt de poulet aux champignons

Dessert

Créwme catalane
Blseuit glacé aux amandes au chocolat chaud
Glaces et sorbets de la wmatson
Ndtre tiramisu
Génolse au rhium & La glace de coco et réduction de Mallbi et ananas
Cheese cake it La confiture d’abricot
Gqaufre & la powme caramel, glace & La créwe catalane et streuzzel de wolsettes
Créme caramel au Baileys
Millefeuille &t La créme de citron et coulis aux frults rouges
Orange et sa peau confite au sorbet de Colntreau
Notre tarte au whisky

Menu avee dessert ou café  (Boissons non compris)
Midi Solrées, weekend et jours fériés

Ménu: 33,80€ Menu : 35,80€



