MENL

Entrantes
Crema de calabaza y jenglore
Ewnsalada de habas a la menta
Bnsalada de espinacas “oaby” 1 queso de cabra con wueces | pesto
Ensalada de alcachofas con vinagreta de foie gras
Huevo poché con parmentier de patata Yy trompetas de la muerte
Nabos al Rogquefort
Trinchado de col, patata Y butifarra de perol
Parrillada de verduras con salsa vomesco
Nuestros macarrones de siempre
canelones de la abueln
Guisantes estofados
caracoles con salsa Chimichurri
Croquetas oe jamdn

Principal
calamares salteados con jo | perejil
Merluza con cintas de sepia, aleachofas Y aceite de tinta
Lubina al vinagre de sidra
Dorada al horno con patata Yy cebolla
rRape al cava con langostinos
Fldewd con sepia Yy langostinos (min, 2 pax)
Arvoz de verdura Y salehichas (min, 2 pax)
Hamburguesa de ternera con salsa de chineo pimeientas
Mawnitas de cerdo a la catalann gratinadas
Clvet ole jaball con cebollitas Y chicharrones
Paletilla de cordero al horno
Platillo de pollo con setas

Postres
Crema catalana
Helado biscuit con chocolate callente
Helados Y sorbetes de La casa
Nuestro tiramisit
Borracho de ron con helado de coco Y reduccidn de Maltbic con pliti
Cheese cake con weerveelaoa d’albercoc
Gofre de manzana caramelizada con helado de crema catalana Yy streuzel de avellanas
Flan de Baileys
Milhojas de Limbn con coulis de frutos rojos
Naranja con su piel confitada Y sorbete de Colntreau
Nuestra versibn de la Tarta al Whisky

Menit con postres o café (bebldas aparte)
Mediodin Noches, fines de semana y festivos

Meni: 233,80€ Meni: 35,80€



