Entrants
Espatila de quijuelo amb pa torrat amb tomata
Mi-cuit de fole gras amb compota de poma L figa

Pop a la Gallega amb parmentier de patata

Carpacelo de tonyina al mirin, ctbulet L pebre rosa
Croquetes de vap L gambes

Bunyols de bacalld

calawmars a la romana amb salsa tartara

Xiplrons

Sopa de ceba

Amantda de Lambntol amb el sew olt

Amantda d’hivern (formatge de cabra, codony L carbassa)
Macarrons pleants a la Matricelana

AYY0SS0S
Arrbs sec de parmesi { ceps amb fetge frese ol’anec
Paella de peix L marise

Avrds oe bacalld, ceps L verdures

Arvds o'espardenyes

Floeuada amb sepia L gambes

Peixos
Bacalldt vostit amb patates, salsa de tomata § all L julivert
oraoa a la sal amb verdures grillée

Gawmbes de la Costa Brava a la planxa

Peix de wereat al forn amb patata L ceba de Figueres

Rap, vielra L lagostins a la crema de ceps

Vielres amb fetge d’anec, camagrocs i reduccid de Porto

Carns
Magret o’inec amb salsa de Modena L confitura de taronja
Escalopins de fetge d'dnec a la reduceld de garnatxa, amb poma
Entrecot de vedella de Girona

Filet oe vedella anmb fetge frese d'anee L salsa a la wistela
Terrina oe “coxinillo” amb powa confitada

Filet de pore theric als cline pebres

cabrit cult lentawment i desossat amb puré de carrota al romant
Steak tartar

Tervina de lebre a la Royal

Plat de formatges K. 0 de La comaren
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