Meéenu

Entrées
Velouté de citrouille au gingemdbre
Salade & Lla burrata aux éplnards et pesto
Salade de fromage de chévre, citrouille, cotngs et fruits secs
escalivada aux anchols et « ollvada »
Tarte de champignons i sa créme
Oeuf poché au parmentier de povanes ole terve et aux trompettes de La mort
Macaronl de la wmatson au gratin
Grillade de Légumes & La sauce romesco

Croguettes de jambon
Musaka d'aubergines

Escargots it la sauce chimichurrd

Principal
Merlu & Lo Downosti aux LEgumes
Petits calmars sautés & la persillaole
Bar au vinaigre de cidre
Daurade au four aux powmmes de terve et olgnons oe Flgueres
Lotte de weer it La ordune de tromepettes de la wort
Thow au Mirin, poivre rose et soja
Fldeua aux seiches et crevettes (min. 2 pax)
Riz aux champignons, Lgumes et saucisses (min. 2 pax)
Steak haché de beewf aux cling poivres
Rond de veau aux champignons
Pleds de pore & La traditionnel gratinés
Epaule d'agneau au four
Civet de sanglier aux oignons et lardons

Dessert
Créwee catalane
Biscuit glacé aux amandes au chocolat chauot
alaces et sorbets de Lo maaison
Nbtre tiramisie
Cheese cake &t La confiture o’abricot
Génolse au vhuuw it La glace de coco et véduction de Maltbu et ananas
Gaufre i La powume carawel, glice & La créwe catalane et streuzzel de wotsettes
Créme caramel au Baileys
Millefeuille it La créwe de citrom et coubls aux fruits rouges
Orange et sa peau confite au sorbet de Colntreau
NBtre tarte au whisky

Menit avee dessert ou café



33,80€



(Bolssons non compris)



