Menu

Vorspelse
Kitrbiscremesuppe mit ngwer
Salat mit Burrata, Spinat, und Pesto
Ziegenkiise Salat mit Kitrbis, Quitten und Nitssen
“Bscalivada” mit Anchovis und Olivencoulis
Crewepilzpastete
Poché-EL mit Kartoffel Parmentier und Pilzen
Riben mit Roquefort Sobe
Gratinierte auf catalanische Art Makarront
Gegrilltes Gemiise mit Romesco Sobe
Schinkenkroketten
Auberginen Musaka
Schnecken mit Chimichurri Sobe

Hauptgericht
Seehecht auf Donostl Art mit Gemiise
Sautierte kleine Tintenfische mit Knoblauch und Petersilie
wolfsbarsch wmit Cldreessigmarinade
Grillierte qolobrasse wmit Kartofeln uno Zwiebel aus Flgueres
Seeteufel Tooestrompetencreme
Thunfisch wit Mirinsobe mit rosa Pfeffer und Soja
Fldeud wit Tintenfisch und Garnelen (min, 2 pax)
Rels mit Pilzen, Wurst und Gewitse (min, 2 pax)
Hamburger vom Kalb mit funf Pleffersorten
Kalbswednillon mit Pilzen
Gratinierte Schweinsfitsse
Lammschulter aus dem Ofen
wildschwelnragout mit Zwiebeln und Speck

Nachtisch
Katalanischecrene
Eisbiskuit mit Mandel wnd hetber Schokoladensobe
Els wnol Sorbets nach Art des Hauses
unser Tiramisi
Baba mit Ruwm, Kokoels wad Malibic mit Ananas Reduktion
Cheese cake mit Maritlenrmelade
rRaravel Apfel waffle wit Katalanischecremeels und Haselniissen Streuzzel
Baileys Pudding
Orangen wmit thren Kandierten Schale und Colntreau Sorbet
Millefeuille mit Zitronencreme und Beeren
Unsere whiskytorte



Menu vt Desserts ooer Kaffee

33,80€
(Getriinke getrennt)



