Entrée

Jambon de quijuelo au pain grillé & la tomate
Mi-cuit de fole-gras & La compote de figue et pomme
Poulpe & La galicienne au parmentier de povmes de terre
carpaccio de thow au Mirin, & La ctboulette et poivre rose
Croguettes de Lotte de mer et crevettes
Beignets ole morue
Calmars "a la rovwana® a la sauce tartare
Chipirons & L'andalousien
Veloute de cepes i L'huile de truffe et bacon croustillant
Salade de homard
Salade au fromage de chévre aux champignons, potiron et frults secs

Champignons sautés it la saucisse catalane

7

Rz

Riz au fromage parmesan et aux cepes et au fole gras
Paella aw polsson et aux frults de mer

Riz de morue, cepes et LEgumes

Riz de champignons

Riz de concombres de mer

Floeuaoa selches et crevettes

Polsson

Morue vBtie aux pomumes de terve et tomate

Daurade en croute de sel aux LEgumes grillées

Crevettes de la Costa Brava grillées

Polsson au four aux pommes e terve et olgnons oe Figueres

Lotte de wer, coquille St-jacques et crevettes it la sauce de cepes

Coguilles St-jacques au fole gras, chanterelles jaunes et réduction de Porto

viande

Magret de canard & La sauce de Modena et confiture d'orange
Fole de canard poélé & La réduction de grenache et pomimes

Entrecdte de veau de Glronn

Filet de veau au fole gras de canard et champignons

"Cochinillo® en tervine aux chanterelles

Filet de pore Lhérique aux clng polvres

Chevreau cuit lentenment, désossé avee purée de carottes et romarin
Steak tartare de beeuf

Terrine de Lidvre & La Royale

Plat de fromage de la région
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https://www.ptitchef.com/recettes/entree/salade-au-fromage-de-chevre-fid-1572906

