MEN L

Entrants
Crema de carbassa L glngebre
Amanida oe faves a la wmentn
carxofes confitades amb vinagreta de fole gras
Escalivada amb formatge de cabra gratinat
Pastis de veroures L Llug amb salsa tavtara
Gratinat o’esparrecs verods amb salmé fumat
Pesols estofats amb botifarra negra
Remenat d’ous amb garotes
Graellada de verdures anmb salsa romesco
Els nostres macarrons de sempre
Canelons de lavia
cargols amb salsa chimichurri
Croquetes de pernil

Principals
Rissoto de verdures L bolets amb parmesi
Fldeud amb sipia L Ulagostins (min 2 pax)
Llug amb carxofes © cintes de mar a Loli de tinta
Filets de Wenguado al cava amb espinacs
Orada al forn amb patata L ceba
Rapet a la planxa amb wostassa
calamars farcits de carn amb salsa americana
Filet de porc a La salsa de cine pebres
Confit d'anec
Hamburguesa de vedella al vi negre amb ceba caramel-Litzada { formatge brie
Espatlla de xat al forn
Peus de pore tradiclonals gratinats

Postres
Crema catalana
Gelat besquit amb awetlla, anmb xocolata calenta
Gelats L sorbets oe la casa
El nostre tiramisit
Borratxo de rom amb gelat de coco L reduceid de Malibi amb pinya
Cheese cake amb confitura de figa

Gofre de pomn amb gelat de crema catalana i streuzel d'avellanes

Flam de Baileys
Milfulles de crema de Llimona amb coulis de fruits vermells
Taronja anb La seva pela confitada i sorbet de Colntreau
La nostra versis de la tavta gelada al wWhisky

Menit amb postres o cafe

Migdies de dimarts a divendres

Nits, caps de setmana i festius
32,80€

34,80€

(begudes a part)



