Menu

Entrées

Gaspacho
Salade de crevettes au guacamole
Salade de burrata aux épinards baby et pesto
Salade de saunmon fumé avee coulis de polvrons rouges
carpaccio de cord aux fimes herbes
Bscalivada au fromage de chévre et paté d'olives
Tartar de dorade aux mangues et i L'huile de vanille
Macaroni de la maison au gratin
Grillade de LEgumes b La sauce romesco
Croouettes de jambon
Bsqueixada de morue (salade de wmorue effilochée)
Terrine froide de polsson et Léguwmes & La sauce tartare

Principal
calbmars sautés o L'ail et au persil
Thow au Mirin
Colin & la friture de calmar, asperges i L'huile dencre
Daurade au four aux pomimes de terre et olgnons de Flgueres
Saumon grillé et ratatouille
Lotte de wer it La weourtarde
Fldewada aw selche et crevettes (min 2 pax)

Riz sec de Légumes et Parmesan (min 2 pax)
Steak haché de veau & L'oignon caramélisé et fromnge brie
Rond de veauw aux champignons
Epaule d'agneau au four
Filet de pore & la sauce aux cing poivres
Ragoit de poulet de basse-cour

Dessert

Créme catalane
Blscult glacé aux amandes au chocolat chauo
Glaces et sorbets de la maison
Cheese cake & La confiture d'abricot
Notre thramisu
Génolse au rhwm i La glace de coco et réduction de Maltbi et ananas
Gaufre i La ponmne caramel, glace i La créme catalane et strewzzel de nolsettes
Créme caramel au Batleys
Millefeuille & La créme de citron et coulis aux fruits rouges

orange et sa peau confite au sorbet oe Colntreau

Notre tarte glacé au whisky

Brownle de noix &t La glace de café

Menu avee dessert ou café  (Bolssons non compris)

Midt Solrées, weekend et jours fériés
Menu: 22,80€ Menu 24,80€



